
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
SMØRREBRØD 
 
LAKSERØGEDE SILD MED RØRÆG & PURLØG 
Kr. 135 
 
KRYDDERSILD 
Gammeldags modnet kryddersild med creme fraiche 38%, løg 
& kapersbær 
Kr. 135 
 
HVID SILD 
Gammeldagsmodnet hvid sild med skiver af ny kartoffel og 
dildmayo 
kr. 109 
 
KARTOFFELMAD 
Skiver af kartoffel, radiser, syltede sennepskorn, estragonmayo 
& syltede løg 
Kr. 125 
 
HØNSESALAT 
Frilandskylling i estragonmayonnaise vendt med glaskål, sprødt 
kyllingeskind, syltede hvide asparges & karse 
Kr. 135  
 
SMØRSTEGT RØDSPÆTTEFILET  
Serveret med rustik hjemmelavet remoulade & økologisk citron 
Kr. 145 
 
ROASTBEEF MED BLØDE LØG & SPEJLÆG  
Rosastegt oksefilet med remoulade, bløde løg & spejlæg 
Kr. 135 
 
TATAR 
Tatar af okse serveret på smørstegt rugbrød med karse, 
soltørrede tomater, hjemmerørt tomatiseretmayo & tomatstøv 
Kr. 145 
 

Tilkøb pommes frites med hjemmerørt mayo               
Kr. 65 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LUNE RETTTER 
 
GAMMELDAGS ÆGGEKAGE   
Lavet med økologiske æg, sprødstegt bacon, flæsk, 
tomater, purløg, hjemmesyltede rødbeder, sennep & 
hjemmebagt rugbrød 
Kr. 145 
 
GAZPACHO 
Kold tomatsuppe med små tern af agurk & rød peber, 
serveres med brød. 
Kr. 145   
 
STJERNESKUD A LA HOTEL SAXKJØBING 
Serveret med smørstegt og dampet rødspættefilet, friskpillede 
rejer, syltede hvide asparges & hjemmerørt dildmayo 
Kr. 195 
 
 
OST & SØDT 
 
OSTETALLERKEN 
Variation af oste, 3 stk., serveret med hjemmelavet knækbrød 
& tilbehør  
Kr. 125 

 
GAMLE OLE  
Rugbrød med fedt, gammel ost, sky, rå løg & mørk rom  
Kr. 115  
 
LOKALE DANSKE JORDBÆR MED FLØDE 
Kr. 85 
 
HOTEL SAXKJØBINGS LAGKAGE MED 
KONDITORCREME OG SOMMERBÆR 
Kr. 50 
 
 
Vi tager forbehold for ændringer i menuen, da vi arbejder med 
sæsonbestemte råvarer og derfor ikke al tid kan garantere leverancer. 
Allergener oplyses ved forespørgsel. 
 

FROKOST 
Kl. 12.00 – 15.00 

 


